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Laura Concepción Cruz-Domínguez, Brenda Angélica Utrilla-Estrada, Leonides Elena Flores-
Guillén, Esmeralda García-Parra, Erika Judith López-Zúñiga, Gilber Vela-Gutiérrez. 
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enraizamiento in vitro de papaya Maradol a partir de embriones cigóticos. Rev. Fac. Agron.-
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González, W., López-Zúñiga, Erika-J., Vela-Gutiérrez, Gilber. Evaluación del impacto 
nutricional y sensorial de galletas adicionadas con lactosuero, soya y macadamia en 
preescolares de una comunidad de Chiapas México. Rev. CienciaUAT. 

2012 Vela-Gutiérrez, G., Castro-Mundo, M., Caballero-Roque, A., y Ballinas-Díaz, E.J. 
Elaboración de una bebida probiótica de lactosuero adicionada con pulpa de mango y 
almendras sensorialmente aceptable en adultos mayores. ReCiTeIA. 4(1): 10-19. Colombia. 
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López-Jimenez, S-L, López-Zúñiga, E-J, Ballinas-Díaz, E-J y Vela-Gutiérrez, G. Condiciones 
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LACTOSUERO, harina de mamey y mango y cacahuate. Rev. Química Viva. 
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Erika López Zúñiga, Vela-Gutiérrez, G., Nely Cruz Serrano, Isabel Hernández García, 
Maricruz Castro Mundo. Capacidad del Sistema de Salud de Chiapas para la prevención, 
control y atención de las enfermedades crónicas con énfasis en Diabetes mellitus tipo 2 e 
hipertensión arterial. Lacandonia. Vol. 6(1):103-110. 

 
2012 

L.Elena Flores Guillén, Claudia Esmeralda Cordova González, Alfredo Pérez Jácome, Vela-
Gutiérrez, G., Clara del Carmen Cancino Zenteno, Erika Judith López Zúñiga. Frecuencia 
alimentaria y estado nutricio en preescolares en Tuxtla Gutiérrez, Chiapas, México. 
Lacandonia. Vol. 6(1):93-98. 

2012 Adriana Caballero Roque, Gilber Vela, Julio Pérez, Roberto Escobar y Julio Ballinas. Nota 
científica: Uso de nanche (Byrsonima crassifolia l.) (kunth) en gelatina artesanal para niños. 
Etnobiología. 10 (2). 

2011 Karina E. Díaz Dominguez, Patricia I. Meza Gordillo, Adriana Caballero Roque, Gilber Vela, 
Juan M. León González, Vidalma del R. Bezares Sarmiento. Elaboración de un producto con 
base en maíz (Zea mays) y chipilín (Crotalaria longirostrata) para fomentar el consumo de 
hojas verdes en la alimentación de niños. Lacandonia. Vol. 5(1):143-149. 

 
2010 

Vela, G., De La Cruz, J. and García, H-S. 2009. Acelerated Ripening of Maradol pawpaw  
(Carica papaya L.) in modiffied atmosphere  with ethylene. Rev. Fitotecnia. México. 

 
 

2009 

Vela Gutiérrez Gilber, Vargas Gerardo Flor de María, López Díaz Alejandro, Cortés Pérez 
Edgar, Flores Guillén L. Elena, López Zúñiga Erika-J. Impacto nutricional y sensorial de un 
alimento infantil a partir de suero de leche y frutas de temporada en Francisco villa de San 
Lucas Chiapas, México. Rev. Avances en Seguridad Alimentaria. Costa Rica. 

 
2009 

Karina Galdámez Gutiérrez, Marisol Gamboa Coronel, Rosa Márquez montes, Mario Noel 
Ballinas Gómez, Erika-J. López Zúñiga y Gilber Vela Gutiérrez.  Elaboración y evaluación 
sensorial de una galleta a base de suero de leche. Rev. Lacandonia 

 Vela G. G., López, Z, E-J., Flores, G. L-E. Estudios preliminares del impacto nutricional de un 
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2008 alimento infantil a partir de lactosuero y frutas de temporada en Francisco Villa del municipio 
de San Lucas Chiapas, México. Rev. Avances en Seguridad Alimentaria. Costa Rica. 

2003 Vela, G., De La Cruz, J. and García, H-S. 2003. Poliphenoloxidase activity during ripening 
and chilling stress in Manila Mangoes. The Journal of Horticultural Science and 
Biotechnology. Vol. 78(1). 

2002 Vela, Gilber, De La Cruz, Javier y Garcia, Hugo. 2002. Estudios Preliminares de Maduración 
Acelerada de Papaya Maradol (Carica papaya L.) en atmósferas modificadas con etileno. 
Simiente. Sociedad Agronómica de Chile. Vol. 72(3-4). 
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Rebeca Monroy-Torres, Graciela Velázquez-Delgado, Erika Carcaño-Valencia and Gilber 
Vela-Gutiérrez. Food, Its Meaning, and Its Health Impacts: A Historical and Ecological 
Analysis. IntechOpen. 17pp. http://dx.doi.org/10.5772/intechopen.96371  

 
2020 

Gilber Vela-Gutiérrez, Veymar G. Tacias Pascacio, Esmeralda García Parra, Erika J. López 
Zúñiga. Alimentos funcionales y reducción a riesgo de COVID-19: caso Malanga y Cúrcuma. 
CENID Editorial. 178 pp. ISBN: 978-607-8435-92-0.  

 
2020 

Gilber Vela-Gutiérrez (coord.), Esmeralda García Parra, Erika J. López Zúñiga, Luis Alfredo 
Gómez Cruz, y otros. Suero de leche: impacto nutricional, tecnologías de procesamiento, 
evaluación sensorial e innovación gastronómica. Editorial Colección Montebello UNICACH. 
220 pp. ISBN: 978-607-543-108-6. 
https://www.researchgate.net/publication/341900265_Libro_de_SUERO_DE_LECHE_impacto
_nutricional_tecnologia_de_procesamiento_evaluacion_sensorial_e_innovacion_gastronomica 

 
2020 

Coutiño, B., Flores, A. C., Vela-Gutiérrez, G., Sepúlveda, L., Aguilar, C. N., Chávez-González, 
M. and Rodríguez, R. Tavern or Coyol Wine: A Beverage from Palm Sap   With 
Biotechnological Potential. In: Biotechnological progress and beverage consumption. Cap. 7 
(Vol. 19). Alexandru Mihai Grumezescu and Alina Maria Holban (Eds.). Editorial Elsevier. 548 
pp. ISBN: 978-0-12-816678-9. http://dx.doi.org/10.1016/B978-0-12-816678-9.00007-2 

 
2019 

Gilber Vela-Gutiérrez (coord.), Esmeralda García Parra, Erika J. López Zúñiga, Luis Alfredo 
Gómez Cruz, y otros. Procesamiento y conservación de cormos de malanga. Editorial 
Colección Montebello UNICACH. 73 pp. ISBN: 978-607-543-086-7.  
https://www.researchgate.net/publication/338115452_Procesamiento_y_Conservacion_de_Cor
mos_de_Malanga 

 
2019 

Gilber Vela-Gutiérrez (coord.), Jonathan Esponda Juárez, Ivonne A, López Miceli, Ana C. 
Díaz López, Luis Alfredo Gómez Cruz, y otros. Recetario: postres y bebidas de malanga. 
Editorial Colección Montebello UNICACH. 58 pp. ISBN978-607-543-074-4. 

 
2018 

Gilber Vela-Gutiérrez (coord.), Edson J. Toledo Ramos, Mario E. Mandujano Díaz, 
Esmeralda García Parra, Luis Alfredo Gómez Cruz, y otros. Recetario de platillos a base de 
malanga: cocina de autor. Editorial Colección Montebello UNICACH. 50 pp. ISBN: 978-607-
543-033-1. 

 
2018 

Gilber Vela-Gutiérrez (coord.), Brenda C. Morales Pérez, Jorge A. Esponda Pérez, Juan F. 
Hernández Champo, y otros. Recetario tradicional Zoque. Editorial Colección Montebello 
UNICACH. 50 pp. ISBN: 978-607-543-028-7. 

 
2017 

Laura E. Gayosso-García, Gilber Vela-Gutiérrez, and Hugo S. García. Papaya (Carica 
papaya L). Fruit and Vegetable Phytochemicals: Chemistry and Human Health, Second 
Edition. Edited by Elhadi M. Yahia. John Wiley & Sons, Ltd. 

 
2017 

Elizabeth León García, Oscar Andrés Del Ángel Coronel, Gilber Vela-Gutiérrez, Javier De La 
Cruz Medina, and García-Galindo, HS. Tomato (Solanum Lycopersicum). Fruit and Vegetable 
Phytochemicals: Chemistry and Human Health, Second Edition. Edited by Elhadi M. Yahia. 
John Wiley & Sons, Ltd. 

 
2017 

Oscar Andrés Del Ángel Coronel, Elizabeth León García, Gilber Vela-Gutiérrez, Javier De La 
Cruz Medina, Rebeca García Varela, and Hugo S. García. Chayote (Sechium edule (Jacq.) 
Swartz). Fruit and Vegetable Phytochemicals: Chemistry and Human Health, Second Edition. 
Edited by Elhadi M. Yahia. John Wiley & Sons, Ltd. 



UNIVERSIDAD DE CIENCIAS Y ARTES DE CHIAPAS 
FACULTAD DE CIENCIAS DE LA NUTRICIÓN Y ALIMENTOS 

CURRICULUM VITAE 
 

 6 

 
2017 

M. A. Cruz-Ordoñez, G. Palacios-Pola, R. Márquez-Montes, G. Vela-Gutiérrez. Tecnologías 
para la conservación de cormos de malanga (Xanthosoma sagittifolium). Aportaciones a las 
ciencias alimentarias, Universidad Juárez Autónoma de Tabasco. ISBN 978-607-606-343-9. 

 
2016 

Oscar Andrés Del Ángel Coronel, Elizabeth León García, Gilber Vela-Gutiérrez, y Hugo 
Sergio García-Galindo. Actividad Enzimática de lipoxigenasa en función del pH, temperatura, y 
vida de anaquel de chayote (Sechium edule Jacq. Sw). Ciencia e Innovación tecnológica para 
el desarrollo de veracruz, Insituto Tecnológico Superior de San Andrés Tuxtla. ISBN 978-607-
97384-0-2. 

 
2015 

Oscar Andrés Del Ángel Coronel, Elizabeth León García, Gilber Vela-Gutiérrez, y Hugo 
Sergio García-Galindo. Evolución fisiológica  y bioquímica de Sechium edule (Jacq.) Swartz 
var. “virens levis” en postcosecha. Aportaciones al estudio  de las ciencias biotecnológicas y 
alimentarias, Universidad Juárez Autónoma de Tabasco. ISBN 978-607-606-284-5. 

 
2015 

Gilber Vela-Gutiérrez, Elizabeth León García, Oscar Andrés Del Ángel Coronel, José Luis 
Cabrera-Ponce, Miguel Ángel Gómez Lim, y Hugo Sergio García-Galindo. Embriogénesis 
somática y enraizamiento de plántulas de papaya Maradol. Aportaciones al estudio  de las 
ciencias biotecnológicas y alimentarias, Universidad Juárez Autónoma de Tabasco. ISBN 978-
607-606-284-5. 

 
2015 

Elizabeth León García, Gilber Vela-Gutiérrez, Oscar Andrés Del Ángel Coronel, Hugo Sergio 
García-Galindo, y Miguel Ángel Gómez-Lim. Protocolo de transformación genética vía 
Agrobacterium tumefaciens y regeneración de tomate (Solanum lycopersicum) var. TA234. 
Aportaciones al estudio  de las ciencias biotecnológicas y alimentarias, Universidad Juárez 
Autónoma de Tabasco. ISBN 978-607-606-284-5. 

2013 Ballinas Díaz, EJ., Vela-Gutiérrez, G., López Zúñiga, EJ., Aguilar Nájera, OA., Caballero 
Roque, A., Meza Gordillo, PI., Flores Guillén, LE., Pérez Jácome, A., León González, J. 
Mango: Cultivo, tratamiento pre y postcosecha, propiedades nutrimentales y funcionales. 
Colección Jaguar Unicach. ISBN: 978-607-8240-19-7. 

 
2012 

Caballero-Roque, A. y Vela, G. Conceptos generales del metabolismo de lípidos. En: 
Principios básicos sobre biomoléculas y vías metabólicas. Colección Jaguar Unicach. ISBN: 
978-607-7510-96-3. 

 
2012 

Caballero-Roque, A. y Vela, G. Generalidades del metabolismo de proteínas. En: Principios 
básicos sobre biomoléculas y vías metabólicas. Colección Jaguar Unicach. ISBN: 978-607-
7510-96-3. 

 
2010 

Caballero-Roque, A. y Vela, G. Uso del Nanche (Byrsonima crassifolia) como saborizante 
natural de una bebida resfrecante. En: Tradiciones y Transformaciones en etnobotánica. 
CyTED. ISBN: 978-84-96023-95-6. 

2008 Vela-Gutiérrez, Gilber. Guía de inducción y apoyo al estudiante de las Licenciaturas en 
Nutriología, Alimentos y Gastronomía. UNICACH. 

2003 De La Cruz, M. J., Vela, G. G. and García, G. H-S. 2003. PAWPAW: Post-harvest Operation. 
Electroinic Compendium. Edit. AGSI-FAO. Italia. Chap. XXII.  
http://www.fao.org/inpho/compend/text/CH22_01.htm 

 
 
 
V. PROYECTOS DE INVESTIGACIÓN E INNOVACIÓN TECNOLÓGICA 
• Enero 2007- a la fecha: Utilización de suero de leche para la elaboración de alimentos altamente 

nutritivos y funcionales. 
Fuente de financiamiento: ICTIECH, UNICACH, SEP-PRODEP, Fundación Produce Chiapas. 

• 2012-2014: Consolidación de una plataforma con alto grado de innovación para la industria de alimentos 
basados en pescados a partir de fuentes alternas.  
Fuente de financiamiento: Secretaría de Economía-CONACYT, UNICACH, PROCESA Chiapas. 

• 2016-2018. Desarrollo de un protocolo eficiente para la generación y enraizamiento de plántulas de 
papaya Maradol mediante embriogénesis somática.  
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Fuente de financiamiento: SEP-PRODEP, UNICACH, ICTIECH. 
• 2017 – a la fecha: Desarrollo de tecnologías para el uso y aprovechamiento de cormos de Malanga 

(Xanthosoma saggitifolium) del estado de Chiapas y Veracruz.  
Fuente de financiamiento: SADER-CONACYT, UNICACH. 
 

 
 
VI. DIRECCIÓN Y REVISIÓN DE TESIS 
 
  Licenciatura 

PE Cantidad Institución 
Director de tesis 
Ciencia y Tecnología de Alimentos 23  

Universidad de Ciencias y Artes de Chiapas Nutriología 25 
Gastronomía 21 
Co-director de tesis 
Ingeniería Bioquímica 3 CU Lagos de Moreno - Universidad de Guadalajara 
Ingeniería en Industrias Alimentarias 2 Instituto Tecnológico Superior de Cintalapa 
Ingeniería Bioquímica 5 Instituto Tecnológico de Tuxtla Gutiérrez 
Ingeniería Ambiental 3 Universidad de Ciencias y Artes de Chiapas 
Ingeniería en Agroindustrias 1 Universidad Autónoma de Chiapas 
Revisor de tesis 
Ciencia y Tecnología de Alimentos 30  

Universidad de Ciencias y Artes de Chiapas Nutriología 26 
Gastronomía 9 
   

 
  Maestría 

PE Cantidad Institución 
Director de tesis 
Maestría en Nutrición y Alimentación 
Sustentable 

4  
Universidad de Ciencias y Artes de Chiapas 

Maestría en Alimentación y Nutrición 4 
Co-director de tesis   
Maestría en Ciencias en Ingeniería 
Bioquímica 

1 UNIDA, Instituto Tecnológico de Veracruz 

Maestría en Nutrición y Alimentación 
Sustentable (Revisor) 

8 Universidad de Ciencias y Artes de Chiapas 

Maestría en Biotecnología (Revisor) 1 Benemérita Universidad Autónoma de Puebla 
(BUAP) 

Maestría en Ciencia y Tecnología de 
Alimentos (Revisor) 

2 Universidad Autónoma de Tamaulipas (UAT) 

 
 
VII.   CONFERENCIAS DICTADAS A NIVEL NACIONAL E INTERNACIONAL 
• Experiencias en seguridad alimentaria: caso lactosuero y malanga. 
• Aimentos funcionales y salud. 
• Desarrollo de tecnologías para el uso y aprovechamiento de cormos de malanga. 
• Malanga: Una experiencia en seguridad alimentaria. 
• Uso de suero de leche en la formulación de alimentos y su impacto nutricional. 
• Alimentos funcionales y el adulto mayor. 
• Prebióticos y probióticos. 
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• Impacto de la Biotecnología en la Alimentación y Nutrición. 
• Experiencias del Uso de suero de leche en comunidades de Chiapas. 
• Alimentos Funcionales y su efecto inmunomodulador en la Salud. 
• Mango Ataulfo “propiedades nutricionales y manejo postcosecha. 
 
 
VIII.   CURSOS IMPARTIDOS 
• Tecnología de cereales 
• Redacción de artículos científicos. 
• Liderazgo y desarrollo docente. 
• Estrategias en la formulación de proyectos de investigación 
• Elaboración de alimentos a base de malanga. 
• Elaboración de alimentos a bse de suero de leche. 
• Análisis estadístico y su aplicación en la investigación. 
• Estadística aplicada a investigaciones en ciencias de la nutrición y alimentos. 
• Metodología y Análisis de resultados en trabajos de recepción profesional. 
• Uso de la Plataforma Moodle. 
• Análisis sensorial de alimentos. 
 
IX.   PARTICIPACIÓN EN ACTUALIZACIÓN DE PLANES Y PROGRAMAS DE ESTUDIO 
• Colaborador en la Diseño curricular del 1er Plan de Estudios de la Maestría en Nutrición y Alimentación 

Sustentable, que iniciará su operación en Agosto de 2018. 
• Colaborador en la Actualización del 6º Plan de Estudios de la Licenciatura en Nutriología, que inició su 

operación en Agosto de 2017. 
• Colaborador en la Actualización del 2º Plan de Estudios de la Licenciatura en Gastronomía, que inició su 

operación en Agosto de 2017. 
 
X. DOCENCIA A NIVEL PRE Y POSGRADO 
• He impartido las asignaturas de Bioquímica de Alimentos, Estadística aplicada y Microbiología en la 

Licenciatura en Nutriología; así como las de Química de Alimentos, Biotecnología alimentaria y 
Seminarios de Investigación en la Licenciatura en Ciencia y Tecnología de Alimentos, ambas de la 
Facultad de Ciencias de la Nutrición y Alimentos (FCNA) de la UNICACH (2004 a la fecha). 

• Impartí las asignaturas de Alimentos I, Alimentos II, Estadística aplicada y Seminarios de Investigación en 
la Maestría en Alimentación y Nutrición de la FCNA de la UNICACH (2003 a 2011). 

• He impartido las asignaturas de Análisis de Alimentos y Tópicos Selectos de Estadística Cuantitativa en la 
maestría en Nutrición y Alimentación Sustentable de la FCNA de la UNICACH (2018 a la fecha). 
 

XI. ACTIVIDADES RELACIONADAS  (ACADÉMICAS) 
• Arbitro (juez) de las revistas: Rev. de la Sociedad Mexicana de Tecnología de Alimentos (SOMENTA), 

REDICINAySA, Rev. CienciaUAT, Rev. de Ing. Química, Mexican J. of Biotechnology, Asian Journal of 
Research in Medical and Pharmaceutical Sciences, Rev. Ingeniería y Región, entre otras. 

• Actualmente Asesor técnico científico de Protección Civil del Gobierno de Chiapas. 
• Evaluador acreditado (RCA) para proyectos del CONACYT. 
• Integrante del Comité de Alimentos (2011- a la fecha) y del Consejo técnico para la Certificación de la 

Marca Chiapas del Gobierno de Chiapas. 
• Líder del Cuerpo Académico consolidado Aprovechamiento de Recursos Agroalimentarios. 
• Evaluador Técnico de proyectos de investigación de la Fundación Produce Chiapas A.C. 
• Secretario de Organización (2005-2008), Vicepresidente (2009-2010) y Presidente (2011-2017) de la 

Delegación Chiapas del Colegio Mexicano de Ingenieros Bioquímicos A.C. 
• Vicepresidente de la Asociación Mexicana de Ciencia de los Alimentos, AMECA A.C. (2021-2023). 
 
XII. DISTINCIONES 
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• Adscrito al Sistema Nacional de Investigadores (SNI) del CONACYT. 
• Adscrito al Sistema Estatal de Investigadores (SEI) del ICTIECH como Investigador Científico Honorífico. 
• Reconocimiento al Mérito Estatal en Investigación 2018. 
• Mención Honorifica del Premio Nacional de Ciencia y Tecnología de Alimentos 2018, organizado por la 

Industria Refresquera de Coca Cola y el CONACYT. 
• Perfil Deseable del PRODEP - SEP desde el 2009. 


