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vida de anaquel de chayote (Sechium edule Jacq. Sw). Ciencia e Innovacion tecnolégica para
el desarrollo de veracruz, Insituto Tecnoldgico Superior de San Andrés Tuxtla. ISBN 978-607-
97384-0-2.

Oscar Andrés Del Angel Coronel, Elizabeth Leén Garcia, Gilber Vela-Gutiérrez, y Hugo
2015| Sergio Garcia-Galindo. Evolucion fisiologica y bioquimica de Sechium edule (Jacq.) Swartz
var. “virens levis” en postcosecha. Aportaciones al estudio de las ciencias biotecnolégicas y
alimentarias, Universidad Juarez Autbnoma de Tabasco. ISBN 978-607-606-284-5.

Gilber Vela-Gutiérrez, Elizabeth Leén Garcia, Oscar Andrés Del Angel Coronel, José Luis
2015| Cabrera-Ponce, Miguel Angel Gémez Lim, y Hugo Sergio Garcia-Galindo. Embriogénesis
somatica y enraizamiento de plantulas de papaya Maradol. Aportaciones al estudio de las
ciencias biotecnolégicas y alimentarias, Universidad Juarez Auténoma de Tabasco. ISBN 978-
607-606-284-5.

Elizabeth Ledn Garcia, Gilber Vela-Gutiérrez, Oscar Andrés Del Angel Coronel, Hugo Sergio
2015| Garcia-Galindo, y Miguel Angel Goémez-Lim. Protocolo de transformacién genética via
Agrobacterium tumefaciens y regeneracion de tomate (Solanum lycopersicum) var. TA234.
Aportaciones al estudio de las ciencias biotecnolégicas y alimentarias, Universidad Juarez
Autonoma de Tabasco. ISBN 978-607-606-284-5.

2013| Ballinas Diaz, EJ., Vela-Gutiérrez, G., Lopez Zuhiga, EJ., Aguilar Najera, OA., Caballero
Roque, A., Meza Gordillo, PI., Flores Guillén, LE., Pérez Jacome, A., Ledon Gonzalez, J.
Mango: Cultivo, tratamiento pre y postcosecha, propiedades nutrimentales y funcionales.
Coleccién Jaguar Unicach. ISBN: 978-607-8240-19-7.

Caballero-Roque, A. y Vela, G. Conceptos generales del metabolismo de lipidos. En:
2012 | Principios basicos sobre biomoléculas y vias metabdlicas. Coleccion Jaguar Unicach. ISBN:
978-607-7510-96-3.

Caballero-Roque, A. y Vela, G. Generalidades del metabolismo de proteinas. En: Principios
2012 | basicos sobre biomoléculas y vias metabdlicas. Colecciéon Jaguar Unicach. ISBN: 978-607-
7510-96-3.

Caballero-Roque, A. y Vela, G. Uso del Nanche (Byrsonima crassifolia) como saborizante
2010| natural de una bebida resfrecante. En: Tradiciones y Transformaciones en etnobotanica.
CyTED. ISBN: 978-84-96023-95-6.

2008 | Vela-Gutiérrez, Gilber. Guia de induccion y apoyo al estudiante de las Licenciaturas en
Nutriologia, Alimentos y Gastronomia. UNICACH.

2003 | De La Cruz, M. J., Vela, G. G. and Garcia, G. H-S. 2003. PAWPAW: Post-harvest Operation.
Electroinic Compendium. Edit. AGSI-FAO. ltalia. Chap. XXII.
http://www.fao.org/inpho/compend/text/CH22_01.htm

V. PROYECTOS DE INVESTIGACION E INNOVACION TECNOLOGICA

e Enero 2007- a la fecha: Utilizaciéon de suero de leche para la elaboracién de alimentos altamente
nutritivos y funcionales.
Fuente de financiamiento: ICTIECH, UNICACH, SEP-PRODEP, Fundacién Produce Chiapas.

e 2012-2014: Consolidacion de una plataforma con alto grado de innovacioén para la industria de alimentos
basados en pescados a partir de fuentes alternas.
Fuente de financiamiento: Secretaria de Economia-CONACYT, UNICACH, PROCESA Chiapas.

e 2016-2018. Desarrollo de un protocolo eficiente para la generacion y enraizamiento de plantulas de
papaya Maradol mediante embriogénesis somatica.
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Fuente de financiamiento: SEP-PRODEP, UNICACH, ICTIECH.
e 2017 — a la fecha: Desarrollo de tecnologias para el uso y aprovechamiento de cormos de Malanga

(Xanthosoma saggitifolium) del estado de Chiapas y Veracruz.
Fuente de financiamiento: SADER-CONACYT, UNICACH.

VI. DIRECCION Y REVISION DE TESIS

Licenciatura

PE | Cantidad | Institucion
Director de tesis
Ciencia y Tecnologia de Alimentos 23
Nutriologia 25 Universidad de Ciencias y Artes de Chiapas
Gastronomia 21
Co-director de tesis
Ingenieria Bioguimica 3 CU Lagos de Moreno - Universidad de Guadalajara
Ingenieria en Industrias Alimentarias 2 Instituto Tecnoldgico Superior de Cintalapa
Ingenieria Bioquimica 5 Instituto Tecnoldgico de Tuxtla Gutiérrez
Ingenieria Ambiental 3 Universidad de Ciencias y Artes de Chiapas
Ingenieria en Agroindustrias 1 Universidad Auténoma de Chiapas
Revisor de tesis
Ciencia y Tecnologia de Alimentos 30
Nutriologia 26 Universidad de Ciencias y Artes de Chiapas
Gastronomia 9
Maestria
PE | Cantidad | Institucion
Director de tesis
Maestria en Nutricion y Alimentacion 4
Sustentable Universidad de Ciencias y Artes de Chiapas
Maestria en Alimentacion y Nutricion 4
Co-director de tesis
Maestria en Ciencias en Ingenieria 1 UNIDA, Instituto Tecnoldgico de Veracruz
Biogquimica
Maestria en Nutricion y Alimentacion 8 Universidad de Ciencias y Artes de Chiapas
Sustentable (Revisor)
Maestria en Biotecnologia (Revisor) 1 Benemérita Universidad Auténoma de Puebla
(BUAP)
Maestria en Ciencia y Tecnologia de 2 Universidad Autdnoma de Tamaulipas (UAT)
Alimentos (Revisor)

VIl. CONFERENCIAS DICTADAS A NIVEL NACIONAL E INTERNACIONAL
Experiencias en seguridad alimentaria: caso lactosuero y malanga.

Aimentos funcionales y salud.

Desarrollo de tecnologias para el uso y aprovechamiento de cormos de malanga.
Malanga: Una experiencia en seguridad alimentaria.

Uso de suero de leche en la formulacion de alimentos y su impacto nutricional.
Alimentos funcionales y el adulto mayor.

Prebidticos y probidticos.
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Impacto de la Biotecnologia en la Alimentacion y Nutricion.
Experiencias del Uso de suero de leche en comunidades de Chiapas.
Alimentos Funcionales y su efecto inmunomodulador en la Salud.
Mango Ataulfo “propiedades nutricionales y manejo postcosecha.

VIIl. CURSOS IMPARTIDOS

Tecnologia de cereales

Redaccion de articulos cientificos.

Liderazgo y desarrollo docente.

Estrategias en la formulaciéon de proyectos de investigacion

Elaboracion de alimentos a base de malanga.

Elaboracion de alimentos a bse de suero de leche.

Analisis estadistico y su aplicacion en la investigacion.

Estadistica aplicada a investigaciones en ciencias de la nutricién y alimentos.
Metodologia y Analisis de resultados en trabajos de recepcion profesional.
Uso de la Plataforma Moodle.

Andlisis sensorial de alimentos.

IX. PARTICIPACION EN ACTUALIZACION DE PLANES Y PROGRAMAS DE ESTUDIO

e Colaborador en la Disefio curricular del 1er Plan de Estudios de la Maestria en Nutricion y Alimentacion
Sustentable, que iniciara su operacion en Agosto de 2018.

e Colaborador en la Actualizacion del 6° Plan de Estudios de la Licenciatura en Nutriologia, que inici6 su
operacion en Agosto de 2017.

e Colaborador en la Actualizacion del 2° Plan de Estudios de la Licenciatura en Gastronomia, que inici6é su
operacion en Agosto de 2017.

X. DOCENCIA A NIVEL PRE Y POSGRADO

e He impartido las asignaturas de Bioquimica de Alimentos, Estadistica aplicada y Microbiologia en la
Licenciatura en Nutriologia; asi como las de Quimica de Alimentos, Biotecnologia alimentaria y
Seminarios de Investigacion en la Licenciatura en Ciencia y Tecnologia de Alimentos, ambas de la
Facultad de Ciencias de la Nutricion y Alimentos (FCNA) de la UNICACH (2004 a la fecha).

¢ Imparti las asignaturas de Alimentos I, Alimentos Il, Estadistica aplicada y Seminarios de Investigacion en
la Maestria en Alimentacion y Nutricion de la FCNA de la UNICACH (2003 a 2011).

e He impartido las asignaturas de Analisis de Alimentos y Topicos Selectos de Estadistica Cuantitativa en la
maestria en Nutricion y Alimentacion Sustentable de la FCNA de la UNICACH (2018 a la fecha).

XI. ACTIVIDADES RELACIONADAS (ACADEMICAS)

e Arbitro (juez) de las revistas: Rev. de la Sociedad Mexicana de Tecnologia de Alimentos (SOMENTA),
REDICINAyYSA, Rev. CienciaUAT, Rev. de Ing. Quimica, Mexican J. of Biotechnology, Asian Journal of
Research in Medical and Pharmaceutical Sciences, Rev. Ingenieria y Region, entre otras.

e Actualmente Asesor técnico cientifico de Proteccion Civil del Gobierno de Chiapas.

Evaluador acreditado (RCA) para proyectos del CONACYT.
Integrante del Comité de Alimentos (2011- a la fecha) y del Consejo técnico para la Certificacion de la
Marca Chiapas del Gobierno de Chiapas.

e Lider del Cuerpo Académico consolidado Aprovechamiento de Recursos Agroalimentarios.

e Evaluador Técnico de proyectos de investigacion de la Fundaciéon Produce Chiapas A.C.

e Secretario de Organizacién (2005-2008), Vicepresidente (2009-2010) y Presidente (2011-2017) de la
Delegacion Chiapas del Colegio Mexicano de Ingenieros Bioquimicos A.C.

¢ Vicepresidente de la Asociacion Mexicana de Ciencia de los Alimentos, AMECA A.C. (2021-2023).

XIl. DISTINCIONES
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UTURA

Adscrito al Sistema Nacional de Investigadores (SNI) del CONACYT.

Adscrito al Sistema Estatal de Investigadores (SEI) del ICTIECH como Investigador Cientifico Honorifico.
Reconocimiento al Mérito Estatal en Investigacion 2018.

Mencién Honorifica del Premio Nacional de Ciencia y Tecnologia de Alimentos 2018, organizado por la
Industria Refresquera de Coca Cola y el CONACYT.

Perfil Deseable del PRODEP - SEP desde el 2009.



